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3. ПЛАН УЧЕБНОГО ПРОЦЕССА
19.02.10 ТЕХНОЛОГИЯ ПРОДУКЦИИ ОБЩЕСТВЕННОГО ПИТАНИЯ
	Индекс
	Наименование циклов, разделов, дисциплин, профессиональных модулей, МДК, практик
	Форма промежуточной аттестации
	Учебная нагрузка (час.)
	Распределение обязательной нагрузки по курсам и семестрам (час. в семестр)

	
	
	
	максимальная
	самостоятельная работа
	Обязательная аудиторная
	1 курс
	2 курс
	3 курс
	4 курс

	
	
	
	
	
	всего заня-тий
	в т.ч.
	1 сем.

17 нед.
	2 сем.

22 нед.
	3 сем.

17 нед.
	4 сем.

10 нед.

+

10 нед. УП,
2 нед.

ПП
	5 сем.

10 нед
+

6 нед.

ПП
	6 сем.

20 нед.

+

4 нед.

ПП
	7 сем.

14 нед.

+

3 нед.

ПП
	8 сем.

10 нед.

+
1 нед. УП,

2 нед.

ПП

	
	
	
	
	
	
	лаб. работ и прак-тич. зан.
	кур-
совые работы
	
	
	
	
	
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16

	ОУД.00
	Общеобразовательный цикл
	1З/ 10ДЗ/ 3Э
	2106
	702
	1404
	700
	
	612
	792
	
	
	
	
	
	

	
	Учебные дисциплины общие
	1З/ 4ДЗ/ 2Э
	1210
	419
	791
	528
	
	435
	356
	
	
	
	
	
	

	
	Базовые
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ОУД.01
	Русский язык и  литература
	–, Э
	275
	80
	195
	118
	
	80
	115
	
	
	
	
	
	

	ОУД.02
	Иностранный язык
	–, ДЗ
	167
	50
	117
	115
	
	51
	66
	
	
	
	
	
	

	ОУД.03
	Математика: алгебра и начала математического анализа; геометрия
	–, Э
	257
	82
	175
	124
	
	66
	109
	
	
	
	
	
	

	ОУД.04
	История
	ДЗ
	172
	55
	117
	6
	
	117
	
	
	
	
	
	
	

	ОУД.05
	Физическая культура
	З, ДЗ
	234
	117
	117
	117
	
	51
	66
	
	
	
	
	
	

	ОУД.06
	Основы безопасности жизнедеятельности
	ДЗ
	105
	35
	70
	48
	
	70
	
	
	
	
	
	
	

	
	Учебные дисциплины по выбору из обязательных предметных областей
	​-/ 6ДЗ/ 1Э
	896
	283
	613
	172
	
	177
	436
	
	
	
	
	
	

	
	Базовые
	
	
	
	333
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ОУД.08
	Физика
	–, ДЗ
	176
	59
	117
	34
	
	34
	83
	
	
	
	
	
	

	ОУД.10
	Обществознание (вкл. экономику и право)
	ДЗ
	160
	52
	108
	10
	
	
	108
	
	
	
	
	
	

	ОУД.16
	География
	ДЗ
	102
	30 
	72
	12
	
	72
	
	
	
	
	
	
	

	ОУД.17
	Экология
	ДЗ
	51
	15
	36
	6
	
	
	36
	
	
	
	
	
	

	
	Профильные
	
	
	
	280
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ОУД.07
	Информатика 
	–, ДЗ
	145
	45
	100
	60
	
	37
	63
	
	
	
	
	
	

	ОУД.09
	Химия
	–, Э
	160
	52
	108
	42
	
	34
	74
	
	
	
	
	
	


	ОУД.15
	Биология
	ДЗ
	102
	30
	72
	8
	
	
	72
	
	
	
	
	
	

	ОГСЭ.00
	Общий гуманитарный и социально-экономический цикл
	5З/ 5ДЗ/ –
	714
	238
	476
	350
	
	
	
	172
	40
	40
	128
	56
	40

	ОГСЭ.01
	Основы философии
	ДЗ
	56
	8
	48
	8
	
	
	
	
	
	
	48
	
	

	ОГСЭ.02
	История
	ДЗ
	56
	8
	48
	4
	
	
	
	48
	
	
	
	
	

	ОГСЭ.03
	Иностранный язык
	–, –, –, –,
 –, ДЗ
	202
	40
	162
	160
	
	
	
	34
	20
	20
	40
	28
	20

	ОГСЭ.04
	Физическая культура
	З, З, З, З,

 З, ДЗ
	324
	162
	162
	162
	
	
	
	34
	20
	20
	40
	28
	20

	ОГСЭ.05
	Русский язык и культура речи
	ДЗ
	76
	20
	56
	16
	
	
	
	56
	
	
	
	
	

	ЕН.00


	Математический и общий естественнонаучный цикл 
	–/ 2ДЗ/ 1Э
	312
	104
	208
	94
	
	
	
	122
	32
	
	54
	
	

	ЕН.01
	Математика
	ДЗ
	63
	21
	42
	20
	
	
	
	42
	
	
	
	
	

	ЕН.02
	Экологические основы природопользования
	ДЗ
	81
	27
	54
	16
	
	
	
	
	
	
	54
	
	

	ЕН.03
	Химия
	–, Э
	168
	56
	112
	58
	
	
	
	80
	32
	
	
	
	

	П.00
	Профессиональный цикл
	–/ 24ДЗ/ 16Э
	4356
	1116
	3240
	1030
	30
	
	
	318
	720
	536
	682
	556
	428

	ОП.00
	Общепрофессиональные дисциплины
	–/ 12ДЗ/ 1Э 
	1347
	449
	898
	408
	
	
	
	100
	116
	44
	232
	220
	186

	ОП.01
	Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве
	ДЗ
	87
	29
	58
	30
	
	
	
	58
	
	
	
	
	

	ОП.02
	Физиология питания
	ДЗ
	63
	21
	42
	14
	
	
	
	42
	
	
	
	
	

	ОП.03
	Организация хранения и контроль запасов и сырья
	ДЗ
	135
	45
	90
	32
	
	
	
	
	
	
	
	90
	

	ОП.04
	Информационные технологии в профессиональной деятельности 
	ДЗ
	114
	38
	76
	50
	
	
	
	
	
	
	76
	
	

	ОП.05
	Метрология и стандартизация
	ДЗ
	72
	24
	48
	12
	
	
	
	
	
	
	
	48
	

	ОП.06
	Правовые основы профессиональной деятельности
	ДЗ
	72
	24
	48
	12
	
	
	
	
	
	
	
	
	48

	ОП.07
	Основы экономики, менеджмента и маркетинга
	–, ДЗ
	168
	56
	112
	54
	
	
	
	
	
	44
	68
	
	

	ОП.08
	Охрана труда
	ДЗ
	72
	24
	48
	24
	
	
	
	
	48
	
	
	
	

	ОП.09
	Безопасность жизнедеятельности
	ДЗ
	102
	34
	68
	48
	
	
	
	
	68
	
	
	
	

	ОП.10
	Психология профессиональной деятельности
	ДЗ
	105
	35
	70
	20
	
	
	
	
	
	
	
	
	70

	ОП.11
	Организация обслуживания в предприятиях общественного питания
	–, ДЗ
	153
	51
	102
	68
	
	
	
	
	
	
	
	82
	20

	ОП.12
	Документационное обеспечение управления
	ДЗ
	72
	24
	48
	16
	
	
	
	
	
	
	
	
	48

	ОП.13
	Экономика отрасли
	Э
	132
	44
	88
	28
	
	
	
	
	
	
	88
	
	

	ПМ.00
	Профессиональные модули 
	– / 12ДЗ/ 15Э
	3009
	667
	2342
	622
	30
	
	
	218
	604
	492
	450
	336
	242

	ПМ.01
	Организация процесса приготовления и приготовление полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции
	–/ 1ДЗ/ 2Э
	219
	49
	170
	50
	
	
	
	
	170
	
	
	
	

	МДК.01.01.
	Технология приготовления полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции
	 Э
	147
	49
	98
	50
	
	
	
	
	98
	
	
	
	

	ПП.01
	Производственная практика
(по профилю специальности)
	ДЗ
	72
	
	72
	
	
	
	
	
	72
	
	
	
	

	ПМ.02
	Организация процесса приготовления и приготовление сложной холодной кулинарной продукции
	–/ 1ДЗ /2Э
	357
	71
	286
	70
	
	
	
	
	
	286
	
	
	

	МДК.02.01.
	Технология приготовления сложной холодной кулинарной продукции
	Э
	213
	71
	142
	70
	
	
	
	
	
	142
	
	
	

	ПП.02
	Производственная практика
(по профилю специальности)
	ДЗ
	144
	
	144
	
	
	
	
	
	
	144
	
	
	

	ПМ.03
	Организация процесса приготовления и приготовление сложной горячей кулинарной продукции
	–/ 1ДЗ /2Э
	489
	115
	374
	100
	30
	
	
	
	
	46
	328
	
	

	МДК.03.01.
	Технология приготовления сложной горячей кулинарной продукции
	–, Э
	345
	115
	230
	100
	30
	
	
	
	
	46
	184
	
	

	ПП.03
	Производственная практика
(по профилю специальности)
	ДЗ
	144
	
	144
	
	
	
	
	
	
	
	144
	
	

	ПМ.04
	Организация процесса приготовления и приготовление сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий
	–/ 1ДЗ /2Э
	288
	60
	228
	60
	
	
	
	
	
	
	52
	176
	

	МДК.04.01.
	Технология приготовления сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий
	–, Э
	180
	60
	120
	60
	
	
	
	
	
	
	52
	68
	

	ПП.04
	Производственная практика
(по профилю специальности)
	ДЗ
	108
	
	108
	
	
	
	
	
	
	
	
	108
	

	ПМ.05
	Организация процесса приготовления и приготовление сложных холодных и горячих десертов
	–/ 1ДЗ /2Э
	222
	50
	172
	56
	
	
	
	
	
	
	
	32
	140

	МДК.05.01.
	Технология приготовления сложных холодных и горячих десертов
	–, Э
	150
	50
	100
	56
	
	
	
	
	
	
	
	32
	68

	ПП.05
	Производственная практика
(по профилю специальности)
	ДЗ
	72
	
	72
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	72

	ПМ.06
	Организация работы структурного подразделения
	–/ 1ДЗ /2Э
	432
	132
	300
	124
	
	
	
	
	
	
	70
	128
	102

	МДК.06.01.
	Управление структурным подразделением организации
	–, –, Э
	396
	132
	264
	124
	
	
	
	
	
	
	70
	128
	66

	УП.06
	Учебная практика

	ДЗ
	36
	
	36
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	36

	ПМ.07
	Выполнение работ по профессии «повар»
	–/2ДЗ/Э(к)
	798
	146
	652
	122
	
	
	
	218
	434
	
	
	
	

	МДК.07.01.
	Технология приготовления простой и основной продукции
	–, ДЗ
	438
	146
	292
	122
	
	
	
	218
	74
	
	
	
	

	УП.07
	Учебная практика
	ДЗ
	360
	
	360
	
	
	
	
	
	360
	
	
	
	

	ПМ.08
	Выполнение работ по профессии бармен в горно-туристских комплексах
	–/ 2ДЗ/ Э(к)
	102
	22
	80
	20
	
	
	
	
	
	80
	
	
	

	МДК 08.01.


	Обслуживание потребителей за барной стойкой, с приготовлением смешанных напитков и простых закусок в горных туристских комплексах
	ДЗ
	66
	22
	44
	20
	
	
	
	
	
	44
	
	
	

	ПП.08
	Производственная практика
(по профилю специальности)
	ДЗ
	36
	
	36
	
	
	
	
	
	
	36
	
	
	

	ПМ.09
	Выполнение работ по профессии официант в горно-туристских комплексах
	–/ 2ДЗ/ Э(к)
	102
	22
	80
	20
	
	
	
	
	
	80
	
	
	

	МДК 09.01.


	Обслуживание потребителей предприятий общественного питания в горных туристских комплексах
	ДЗ
	66
	22
	44
	20
	
	
	
	
	
	44
	
	
	

	ПП.09
	Производственная практика
(по профилю специальности)
	ДЗ
	36
	
	36
	
	
	
	
	
	
	36
	
	
	

	
	ВСЕГО
(аудиторных)
	6З/41ДЗ/20Э
	7488
	2160
	5328

(4320)
	2185

(2185)
	30

(30)
	612

(612)
	792

(792)
	612

(612)
	792

(360)
	576

(360)
	864

(720)
	612

(504)
	468

(360)

	ПДП
	Производственная (преддипломная) практика
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	4 нед.

	ГИА.00
	Государственная (итоговая) аттестация
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6 нед.

	
	Выпускная квалификационная работа

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	ГИА 01
	Подготовка выпускной квалификационной работы

 (4 недели)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	4 нед.

	ГИА 02
	Защита выпускной квалификационной работы (2 недели)
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	2 нед.

	К 00
	Консультации на учебную группу из расчёта 4 часа на одного обучающегося на каждый учебный год
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Всего
	Дисциплин и МДК
	612
	792
	612
	360
	360
	720
	504
	360

	
	
	Учебной практики
	
	
	
	360
	
	
	
	36

	
	
	Производственной практики
	
	
	
	72
	216
	144
	108
	72

	
	
	Преддипломной практики
	
	
	
	
	
	
	
	144

	
	
	экзаменов
	
	3
	
	4
	4
	3
	2
	4

	
	
	дифф. зчётов
	3
	7
	5
	5
	5
	5
	3
	8

	
	
	зачётов
	1
	
	1
	1
	1
	1
	1
	-


